
Aqui temos a ALEGRIA de oferecer uma experiência única
lotada de AMOR que permite você perceber a PAZ da vida
no campo. E levar um pouquinho dessa experiência pra
casa. Através de momentos  cheios de MANSIDÃO que serão
guardados na sua memória.

Assim como meus avós  com muita BONDADE deixaram na
minha. 
A Experiência revela os segredos do cultivo DA
AGROECOLOGIA as nuances do grão e o encanto da bebida
final. 

Cada etapa é um convite à descoberta, onde ciência e
tradição se encontram para revelar a essência de uma das
maiores riquezas das MONTANHAS DE MG

RESERVAS:
(32) 98465-5380
@SITIOPEDEBREUCAFESESPECIAIS

CÓRREGO TRÊS BARRAS,
S/N ZONA RURAL,
ALTO CAPARAÓ - MG.



História e Características do Café: 
Abordagem sobre a origem do café, como ele chegou ao
Brasil, e sua evolução até os dias atuais, com foco nos
diferenciais dos cafés especiais.
Contextualização Local.
​Diferenciação entre café especial e commodity.
Pós-colheita: Explicação sobre os processos de secagem:
terreiro suspenso e terreiro tradicional.
Métodos de processamento: lavado (despolpado), cereja
descascado e natural.
Fermentação.
Beneficiamento e Re-beneficiamento: como os grãos são
preparados para consumo (classificação, limpeza,
descasque e separação (cor e densidade).
Seleção por peneiras e separação de grãos por tamanho e
qualidade.
Como a torra influencia os sabores e aromas do café.

Apresentação das plantas arábica:
Colheita Manual Seletiva:  Explicação sobre a colheita do
café maduro (cereja).



Métodos de Extração:
Demonstração de diferentes métodos de preparo. 
Origem de cada método e como ele realça as notas de
sabor.
 
Degustação e Harmonização:
Degustação de 2 tipos de café especial  em dois
métodos diferentes 
Harmonização com 3 comidinhas especiais.
Produzidas na fazenda.



Visita à lavoura;1.

2. Apresentação
guiada com
especialista em
café;

3. Aula show de
diferentes métodos;



4. Cashback de
descontos na nossa loja;

5. Participação do grupo vip
de descontos por um ano
Brinde;

6. Noção de
agroecologia e
sustentabilidade;



7. Desconto de
consumo em
nossa cafeteria;

8. Degustação de
dois cafés especiais,
V60, Prensa
francesa;



9. Harmonização com
três acompanhamentos;

10. Cupom de desconto
na primeira compra no
site.



Convite mais que especial! 
Café no sítio Pé de Breu tem sabor de prosa boa, cheiro
de mato e coração aquecido. Que horas você chega
para eu arrumar a mesa ?

Expediente:
TODOS OS DIAS AS 9:00h
( horário pode ser negociável )
Agendamento pelo zap 32984655380
Investimento:
R$ 60,00 por pessoa
Criança até cinco anos não paga. 


